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Kaltes und Warmes Büffet „klassisch“ 

 

Salate 

Gurkensalat 

Kartoffelsalat 

Karottensalat 

Krautsalat 

***** 

Bunter Blattsalat 

mit Essig-Öl Vinaigrette 

************** 

 

Gefüllte Radieschen 

***** 

Gegrilltes Gemüse 

mit Olivenöl mariniert 

****** 

Wacholderschinken 

mit Melone 

***** 

Lachs und Graved Lachs 

mit Meerrettichsahne 

***** 

Forellenfilet mit Zitronen-Dillgarnitur 

***** 

Gemischte Brotauswahl 

****************************************************** 
 

Schweinemedaillons an Rotweinschalotten 

***** 

Geschmorte Kräuter - Rindernudel 

***** 

Gemüse der Saison -sortenrein gelegt- 

***** 

Knöpfle - Spätzle 

***** 

Kartoffelgratin 

***** 

Rinderbratensoße 

****************************************************** 
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Kaltes und Warmes Büffet „Mediterran“ 

 

“Vitello Tonato” 

an klassischer Thunfischpaste 

***** 

Getrocknete Cocktailtomaten 

mit Sardellenfilets 

**** 

Tomate – Mozzarella mit Balsamico 

-gelegt- 

***** 

Auswahl erfrischender Antipasti 

****** 

Möhren-Bulgur Salat mit Minze 

***** 

Auswahl von Mediterrane Salami 

***** 

Meeresfrüchtesalat 

***** 

Brotauswahl 

****************************************************** 

Grüner Mix Salat 

Ruccula mit Parmesanraspel, Lollorosso, Kopfsalat 
 

Feines Kräuterdressing 

***** 

Gefüllte Hähnchenbrust 

mit Salbei und Parmaschinken 

leichte Rahmsauce 

***** 

Rinderbraten vom Allgäuer Weiderind 

an Rosmarin - Soße 

***** 

Ratatouille-Gemüse 

***** 

Bandnudeln in Salbeibutter 

***** 

Mini-Kartoffeln gebacken 

mit Sesam und mit Meersalz 

****************************************************** 
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03 

Kaltes Büffet „Standard“ 

 

 

Champignonköpfe 

mit Frischkäse gefüllt 

***** 

Ananas 

im Speckmantel mit Kokosflöckchen 

**** 

Tafelspitzsülze 

im Weckglas 

***** 

Schinken- und Salami Variationen 

****** 

Auswahl von Rohem Schinken 

***** 

Räucherlachs und Gravedlachs 

mit Zitronen-Dillgarnitur 

***** 

Forellenfilet 

mit Meerrettichsahne 

***** 

Tartlettes gebacken 

mit Tomaten und Frischkäse gefüllt 

***** 

Perlgraupensalat mit knackigem Gemüse 

***** 

Gegrilltes Gemüse mit Olivenöl mariniert 

***** 

verschiedene, leckere Dips 

***** 

Brotkorb 

****************************************************** 
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04 

Kaltes Büffet „Exclusive“ 

 

 

Roastbeefröllchen mit Meerrettichcreme 

***** 

Schrimpscocktail 

**** 

Pikante Riesengarnele 

mit Knoblauch und Chilli 

***** 

Auswahl von Edler Salami 

Feine Schinkenvariationen 

****** 

Parmaschinken 

mit Cantaloupe Melone 

***** 

Variationen von Antipasti mit Olivenöl mariniert u.a. 

Getrocknete Tomaten 

Gefüllte Peperoni 

Olivenmischung 

Gegrilltes Gemüse 

***** 

Gefüllte Zucchini 

mit Tomaten und Chorizo 

***** 

Feigen mit Mozzarella und Limette 

-je nach Saison/nach Verfügbarkeit- 

***** 

Geflügel-Curry Kokos Salat 

***** 

Gefüllte Radieschen 

***** 

Maishähnchenbrust mit Walnusskräuterfüllung 

und Rosinen-Chutney 

***** 

Feine Dips 

**** 

Brotkorb und Dips 

****************************************************** 
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Warmes Büffet „Premium“ 

 

 

Zartes Rindergeschnetzeltes 

nach „Art Stroganoff“ 

***** 

Feinster 

Kalbsbraten 

**** 

Knöpfle-Spätzle 

****** 

Kartoffelwickel mit Butterbrösel 

***** 

Glasierte Möhrchen 

***** 

Pilzrahmsoße 

oder 

Rahmsoße 

***** 

 
06 

Warmes Büffet „Klassik“ 

 

Putenbrustroulade 

mit delikatem Spinat und Frischkäse gefüllt 

***** 

Schweinerückensteak 

mit Kräuterkruste 

***** 

Gemischtes Erbsen und Karottengemüse 

***** 

Feine Banknudeln mit Butterbrösel 

***** 

Reis mit Salbeibutter 

***** 

Kräuter - Rahmsoße 

***** 

Pfeffersoße 

****************************************************** 
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Warmes Büffet „Mediterran“ 

 

„Saltimbocca Art“ 

Filet „Medaillon“ vom Schweinefilet 

ummantelt mit Serranoschinken und Salbeiblatt 

***** 

Zartes Lachsfilet 

unter der Kräuterkruste 
 

Weißwein-Sahnesauce 

***** 

Canelloni-Nudeln 

mit Spinat, Pinienkerne und Rosinen gefüllt 

mit Gorgonzola überbacken 

in feinstem Tomaten-Sugo 

[vegetarisch] 

***** 

Rosmarinkartoffeln 

***** 

Buntes Ofengemüse oder Aubergine 

im Kräuter-Parmesanmantel 

***** 

Verschiedene Blattsalate mit 

Essig-Öl Vinaigrette 

und Joghurt Dip 

 

****************************************************** 
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Fingerfood zum Gäste (Sekt)-Empfang *Klassik* 

 

Verschiedene belegte und dekorierte Canapeès 

Schinken, Geflügel, Fisch, Käse 

Vegetarische Grillgemüse 

***** 

Gefüllte Tomate mit Käsecreme 

***** 

Lachscreme in Gurke mit Krabbe 

***** 

Schinkenhörnchen aus Quarkteig 

**** 

Blätterteig-Spinatschnecke 

****************************************************** 

 

 
09 

Fingerfood zum Gäste (Sekt)-Empfang *Premium* 

 

Mandel-Aprikose 

im Baconmantel 

***** 

Parmesanstern 

mit Tomate und Olive 

[Vegetarisch] 

***** 

Pizzaschnecke 

mit Zucchini und Schinken 

***** 

Lachscreme im Glas 

[Mini-Löffel dabei] 

***** 

Rolling Dogs 

an Barbecue Salsa 

***** 

Gefüllte Tomate 

mit Käsecreme 

***** 

Ein paar Chiabatta Brot-Sticks 

****************************************************** 
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Fingerfood zum Gäste (Sekt)-Empfang *Premium 2* 

 

Pizza-Stangen 

***** 

 

Pestoschnecken aus Blätterteig 

mit zwei verschiedenen Pesto 

[1x Vegetarisch] 

***** 

 

Hüttenkäse-Schnecken 

[Vegetarisch] 

***** 

 

Tortellini-Spießchen 

-Tortellini-Tomate-Morzzarella- 

****** 

 

Frischkäse-Paprika-Schiffchen 

im Speckmantel 

***** 

 

Geschmorte Balsamico-Tomate 

[Vegetarisch] 

***** 

 

Zucchini-Putenbruströllchen 

mit Fetakäse 

****** 

 

Auberginenroulade mit 

Ziegenkäsefüllung 

[Vegetarisch] 

***** 

Süßer Abschluss im Glas 

Kokos-Panna Cotta 

mit Maracujasoße 

****************************************************** 
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Fingerfood zum Gäste (Sekt)-Empfang *Exclusive* 

 

Gefüllte Radieschen 

mit Kräuterfrischkäse 

[Vegetarisch] 

***** 
 

Gebackene Auberginen 

-in eleganter Minze-Kräuterpanade- 

***** 
 

Mandel-Aprikose 

im Baconmantel 

***** 
 

Parmesanstern 

mit Tomate und Oliven 

****** 
 

Pizzaschnecke mit Zucchini und Schinken 

[auch Vegetarisch möglich] 

***** 
 

Pumpernickeltörtchen „Schwarzwälder Art“ 

mit Schinken-Frischkäse 

***** 
 

Ziegenfrischkäse-Sahne 

mit grünem Apfel 

****** 
 

Riesengarnele im Ciabattamantel 

***** 
 

Paniertes Schweinefilet 

auf Graupensalat 

***** 
 

Lachscreme im Glas 

mit Crostini 

***** 
 

Ciabatta-Brot Sticks 

 

****************************************************** 
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Fingerfood zum Gäste (Sekt)-Empfang *VIP* 

[auch als Flying Büfett möglich] 

 

 

Parmesantaler mit Ziegenkäse 

***** 

 

Ruccula-Schinken Wrap 

***** 

Blätterteigschnecke mit Spinat 

***** 

Lachspraline 

auf Wasabigurken 

****** 

Gemüseröllchen mit Schinken 

***** 

Rote-Beetewürfel 

mit Blauschimmelkäse 

***** 

Frischkäse-Häppchen 

mit Bacon und Tomate 

****** 

Grüner Spargel 

im Seranomantel 

***** 

Ziegenfrischkäse - Sahne 

mit grünem Apfel 

***** 

Putenmedaillons mit 

Apfel-Gorgonzola überbacken 

***** 

Rolling – Dogs mit 

Barbecue-Gemüse Salsa 

***** 

Räucherforellen – Mousse mit 

Dill - Pizzastange 

 

****************************************************** 
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Fingerfood zum Gäste (Sekt)-Empfang *VIP 2* 

 

Delikate Brotaufstriche 

 

Trauben Chilli - Chutney 

***** 

Tomaten – Feta  

***** 

Lachs-Frischkäse 

***** 

Dattel-Frischkäsecreme 

****** 

Radieschen Kresse 

***** 

Thunfisch-Frischkäse 

***** 

Paprika-Basilikum 

***** 

Schinken – Ananas - Frischkäse 

***** 

 

Mit verschiedenen Broten z. B 

 

Ciabatta Sticks 

***** 

Sesamschiffchen 

***** 

Gemischtes Partybrot 

***** 

Pizza - Stangen 

***** 

Crostini 

-geröstete Baguettescheiben- 

 

 

 

 

 

****************************************************** 
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Fingerfood zum Gäste (Sekt)-Empfang *Flying Büfett* 

-dekorativ im Glas und/oder auf Förmchen- 

 

 

Spargel Panna Cotta mit 

Käse Schinken Cracker 

***** 

Melone Minze - Salat 

***** 

Provenzalisches Putenspießchen 

-Pute, Paprika, Aubergine , Zwiebel, Rosmarin- 

***** 

Ananas – Filetspießle 

-Schweinefilet, Ananas, Curry, geschroteter Pfeffer- 

***** 

Trauben - Speckspieß 

***** 

Cous-Cous Salat im Glas 

mit Streifen von der Entenbrust 

***** 

Gefüllte Minikartoffeln 

mit Kürbis, getrocknete Tomaten; Frischkäse 

***** 

Rote Beete Salat mit 

Ziegenkäse - Bällchen 

***** 

Gegrillte Gemüsespieße mit Speck 

***** 

Lachs - Thunfischspieße 

***** 

Riesengarnelenspieß mit 

Cocktailtomate 

***** 

Würfelbrot Natur 

 

 

 

 

 

****************************************************** 
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Verschiedene leckere Dessert-Möglichkeiten 

 

Bake Pops 

Mandel-Marzipan Brötchen 

***** 

Apfelmus-Törtchen 

***** 

Grießtörtchen mit Orangensirup getränkt 

***** 

Cilli –Mousse auf Rumkirschen 

***** 

Mango Blinis mit Eierlikör-Dip 

***** 

Quark-Souffles mit Nougatherz 

***** 

Limettencreme mit karamellisierten Pfirschen 

***** 

Weinband-Tiramisu im Weckglas 

***** 

Schoko-Panna-Cotta mit Rotwein-Granite 

***** 

Strawberry Cupcakes 

***** 

Mousse au Chocolate 

***** 

Erdbeer-Trifles 

***** 

Brombeer-Minz-Quark-Törtchen 

***** 

Ricotta-Limetten-Törtchen 

***** 

Creme Brülle mit Kaffee und Kardamon im Cube 

***** 

Chilli-Mousse mit Rumkirschen 

***** 

Petit Fours 

***** 

Panna Cotta mit Fruchtsauce 

 

****************************************************** 
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Grillbüffet „Barbecue“ *Klassik* 

 

Salat-Büfett 

Kartoffelsalat 

***** 

Karottensalat mit Orangenfilets 

***** 

Paprika - Maissalat 

***** 

Grüner Salat mit Essig - Öldressing 

****************************************************** 

 

Fleischauswahl vom Grill 

 

Hüftsteak vom Allgäuer Weiderind 

***** 

Spare Rips in Honigmarinade 

***** 

Rote Bratwurst 

***** 

Putenspieß 

****************************************************** 

Beilagen 

 

Folienkartoffeln 

***** 

Provenzalisches Sommergemüse 

***** 

Gefüllte Canelloni mit 

Tomatensugo und Käse gratiniert 

***** 

****************************************************** 

Verschiedene leckere Dips 

 

Senf; Ketschup 

***** 

Kräuterquark und Kräuterbutter 

****************************************************** 

 

Partybrot, gemischt 

****************************************************** 
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Grillbüffet „Barbecue“ *Premium* 

 

Kleine Häppchen zum Start: 
 

Pizzastangen 

***** 

Tortellini-Tomaten-Mozarellaspieße 

***** 

Frischkäse-Paprika-Schiffchen im Speckmantel 

****** 

Auberginenroulade mit Ziegenkäse gefüllt 

***** 

Parmesanstern mit Tomate und Olive 

****************************************************** 
 

Salat vom Büffet: 
 

Kartoffelsalat 

***** 

Italienischer Brotsalat 

***** 

Blattsalatmix mit Ruccola und Sprossen 

***** 

Melonen-Minzesalat 

****************************************************** 
 

Fleisch und Fisch vom Grill: 
 

Hüftsteak vom Allgäuer Weiderind 

***** 

Putenspieß mit Paprika und Zwiebel 

[oder Putensteak] 

***** 

Lachsfilet auf Gemüsebeet in Alufolie 

***** 

Garnelen-Thunfischspieße 

***** 

Lamm Kottelets in Kräutermarinade 

****************************************************** 

Verschiedene leckere Dips 

Senf; Ketschup, Kräuterquark und Kräuterbutter 

***** 

Partybrot, gemischt 

****************************************************** 
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